Spécialiteés
Grillades sur Sarment de vigne
Fruits de mer
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Terrine du chef maison
Terrine de campagne maison aux foies de volaille servie avec ses condiments.

Ou

Bavarois au saumon mi-fumé
Ou

La Salade Nantaise
Toasts de Curée Nantais, Lard Nantais, oignons rouge et lit de mesclun

aoa

Cote de Cochon a la Nantaise grillée frites maison
Ou

Bavette d’'aloyau grillée et son confit d'échalotes frites maison
Ou

Tournedos de saumon cuit vapeur, beurre blanc, mousseline de

petits pois et shitakés

aog

Omelette Norvégienne Rhum Raisins
Ou

Creme brOlée a la gousse de vanille de Madagascar
Ou

Délice Chocolat Caramel
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Paté spécial jean d’la queve
Foie gras de canard maison servi avec son chutney pomme raisin au calvados.

Ou

Bavarois au saumon mi-cuit
Ou

La Salade terroir
Salade, rillette de Canard sur toast, copeaux de foie gras, magret fumé maison.

iy

Epaule de cochon de lait braisée et grillée
Oignons, persil et poivre de Séchouan
Frites maison

Ou

La Cote de Boeuf grillée a la fleur de sel, Frites Maison
Servie minimum pour 3 pers

Ou
Lotte pochée et rotie, purée de carottes et @mulsion de citronnelle

iy

Déclinaison autour de la poire
Ou

Macaron Maison, mousse Tonka Vanille et cerise Amarena
Ou

Délice Chocolat Caramel
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L ‘Assiette Grande Marée
4 huitres creuses Marennes Oléron n° 3 ,150gr de langoustines,
3 Crevettes bio de Madagascar, mayonnaise, et vinaigre d'échaloftes.

Ou

Paté spécial Jean d'la Queue
Foie gras de canard maison servi avec son chutney pomme raisin au calvados.

Ou

L'assiette Duo : Foie Gras de canard et Saumon fumé maison
Chutney pomme raisin au calvados, créme citron vert et ciboulette, toasts.

iy

Pavé de veau et son jus de Porto, mousseline de céleri, carottes et
marrons glacés

Ou

La Cote de Boeuf grillée a la fleur de sel, Frites Maison
Servie minimum pour 3 pers

Ou
Lotte pochée et rotie, purée de carottes et émulsion de citronnelle

iy

Variation autour du chocolat

Mi- cuit, namelaka, streuzel, glace, mousse.

Ou
Déclinaison autour de la poire

Ou
Délice Chocolat Caramel
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