
L’induction

Wok Induction
Wok induction
1 zones de cuisson
1 slider
Pack 14 sécurités

L’induction est un mode de cuisson
différent. Ici, il n’y a aucune 
transmission de chaleur par 
conduction. 
C’est le fond du récipient lui-même 
qui communique sa chaleur aux
aliments qu’il contient.

La cuisson par induction

Pour plus d’esthétique, une facilité 
de nettoyage et une parfaite 
intégration à son environnement, 
le Wok induction dispose d’un 
verre permettant l’encastrement à 
fleur.

Encastrement à fleur

Cette nouvelle génération de 
commande combine esthétique
et facilité d’usage.

Le slider permet non seulement 
d’accéder directement à chaque 
niveau de puissance, mais 
également, d’adapter instantanément 
la température comme sur un foyer 
gaz.

Le lightguide permet un contrôle du 
niveau de puissance en 1 seul coup 
d’oeil.

Le slider



L’induction

Matériau de la table : Vitrocéramique
Commandes frontales : slider avec accès 
direct 14 niveaux de chauffe
0-9 + feux doux + maintien chaud + eau fré-
missante + booster + super booster
Affichage LED
Minuterie
Touche de verrouillage
Fonction Stop and Go
AutoPower : la surface et la puissance 
s’adaptent au récipient
AutoStop
Témoin de chaleur résiduelle
Sécurité mauvais branchement

Fonctionnalités et sécurités

Foyer 314 mm : 2100W, 2600W, 3700W

Performances

Données techniques
Puissance de raccordement électrique : 3700 W
Intensité (A) : 30
Tension (V) : 220-240
Fréquence (Hz) : 50/60
Longueur de câble (mm) : 1500
Type de prise : sans prise
Equipement fourni : Câble électrique
Certificat de conformité : CE

Données logistiques
Code EAN : 3760120862458
Hauteur (mm) : 50
Largeur (mm) : 290
Profondeur (mm) : 520
Hauteur emballé (mm) : 80
Largeur emballé (mm) : 430
Profondeur emballé (mm) : 600
Volume brut (m3) : n.i.
Poids net (kg) : n.i.
Poids emballé (kg) : n.i.
Palettisation maximum (pcs) : 60

Pack 14 sécurités
De l’installation à l’utilisation, les 14 niveaux de
sécurité garantissent un fonctionnement 
parfaitement sécurisé.


