Mlsgs'é ‘bouche
6 9§Q5 ar personne

4 la Bretonne
3 o “’.J : ;
Supréme de Pintade
sauce maraichére,
_accompagne

d'une Poélée bretonne
et d'un Gratin dauphinois /

aux Girolles

- aux Marrons
“lg'kg 19,50€
[ Terrine de Campagne
Festive lekg 14,%°¢

[ Terrine de Lievre

au cidre lekg 22,%°¢€

!
Mises/en bouche
6 pieces par personne

Cassoline de Saumon
aux petits legumes
Mini-réti de'Chapon
salce Folé'gras, accompagne.
d'une poélée maralchéreet &
de pommeside terre: gratlnees
ala Savoyarde

. [ Cassoline d

: ala Compote d'oignons
la piece 5,7%¢

'[] Cassolette aux queues

de Langoustines
au Porto blanc
lapiece 6,%° €

3 Coquille de St-Jacques

a la Bretonne
la piece 4,%° €

de St-Jacg

Pour I'achat de 5 menus,

une bouteille de ma cuvée
personnelle vous est offerte

Mises en bouche
6 pieces par personne
|
Tartare de Saumon
citron et aneth
| |
Cassolette de Ris de Veau
a la Bretonne
| |
Médaillon de Filet mignon
de Porcelet, accompagne c’un
Ecrasé de Pormmes de terre aux
Chataignes et d'iine Pomme rotie
aux Champlignons et Lardons

Mises en bouche
6 pleces par personne
|
Médaillon de Foie gras
de Canard entier
| |
Filet de Cabillaud, sauce Sancerre
| |
Cuisse de Canard confite
sauce Foie aras,
ccompagnee d'une Pomme rotie
aux Champlanaons et Lardons
et d'un Ecrase de Potiron




