
Congés annuels 
Du 23 OCTOBRE 2016 au 

14 NOVEMBRE 2016 inclus et 
Du 2 MARS 2018  

au 19 MARS 2018 inclus 
 

Du 1er novembre 2018 au 23 mars 2018 

inclus, le restaurant sera ouvert que le 

midi en semaine, du lundi au vendredi. 

Pour les week-end sans soirée, le  

Restaurant  sera fermé, sauf pour les 

groupes et les prestations traiteur 

 uniquement sur réservations. 

 

Pour plus de renseignements sur les  

horaires et jours d’ouvertures, veuillez 

nous contacter ou consulter 

notre page Facebook 
 

Certaines dates pourraient être modifiées en fonctions de différents critères 

MARIAGE, REPAS DE FAMILLE, 
BAPTEME, LUNCH, 
VIN D’HONNEUR, 

BUFFET CAMPAGNARD 
 

Devis gratuits 

Depuis 18 ans à votre service, 

Thierry et Sandra, 
ainsi que toute l’équipe, 
Vous remercient de la confiance 

que vous leurs témoigné. 

Restaurant - Traiteur 
34, Rue nationale 

41700 COUR CHEVERNY 

Tél./Fax: 02 54 79 80 08 

Port. 06 12 21 68 27 

Site Internet: lavieilleauberge41.fr 

lavieilleauberge-courcheverny 

Aux beaux jours, venez profiter du calme de notre 

terrasse dans notre cour intérieure 

Repas ouvriers 

Menu à partir de 13 € 

LUNDI DE PENTECOTE 
Lundi 21 mai 2018 (midi) 

BROCANTE CENTRE VILLE 
Moules - frites 

et 

GRILLADES 
 
 

SOIREE  fête de la musique 
Jeudi 21 Juin 2018 (soir) 
Menu spécial et animation 

 
 

Plus d’infos sur ces deux soirées 
Au moment venu 

Certaines dates peuvent être modifiées, pour plus de détails, veuillez nous consulter 

WEEK-END 
CASSOULET 

Samedi 24 Mars 2018 

Dimanche 25 Mars 2018 
CASSOULET à EMPORTER 

9,00 €uros 

AU RESTAURANT 
22,00 €uros 

 

 

 

 

 

 
Réservation avant le 22 mars 

Kir 

Cassoulet 

Plateau de fromages 

Dessert 



Touraine primeur   et 

Beaujolais nouveau 
A GOGO 

A consommer avec modération 

WeeK-END 
Côte de bœuf 

Samedi 18 Novembre 2017 
Dimanche 19 Novembre 2017 

 

28,00   €uros 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Réservation avant le 17 novembre 

Buffet     de hors   d’œuvres 

Côte de bœuf 

Plateau de fromages 

Dessert 

Week-end 
Tête de veau 

Samedi 28 Octobre 2017 

Dimanche 29 Octobre 2017 
À emporter 

9,00 €uros 

AU RESTAURANT 
Menu à 22,00 €uros 

 

 

 

 

 

 
 
 

Réservation avant le 26 octobre 

WeeK-END 
CHOUCROUTE 

Samedi 28 Octobre 2017 

Dimanche 29 octobre 2017 
À emporter 

9,00 €uros 

AU RESTAURANT 
Menu à 22,00 €uros 

 

 

 

 

 

 

 
Réservation avant le 26 octobre 

Et 

Kir 

Choucroute garnie 

Plateau de fromages 

Dessert 

Kir 

Terrine de poissons 

sauce cocktail 

Tête de veau 

Plateau de fromages 

Dessert 

Week-end 
FRUITS DE MER 

Samedi 7 Octobre 2017 

Dimanche 8 Octobre 2017 
PLATEAU DE FRUITS DE MER 

à emporter 25 €uros 

AU RESTAURANT 
31,00 €uros 

 

 

 

 

 

 

Réservation avant le 5 octobre 

WeeK-END 
CHOUCROUTE DE LA MER 

Samedi 7 Octobre 2017 

Dimanche 8 Octobre 2017 
28,00 €uros 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Réservation avant le 5 octobre 

Kir 

Plateau de fruits de mer 

Plateau de fromages 

Dessert 

 

Kir 

Choucroute garnie 3 poissons, 

Crustacés et Beurre Blanc 

Plateau de Fromages 

Dessert 

 

Et 

NOUVEAU: Pour ne plus oublier, Découpez la fiche de la soirée qui vous intéresse et agrafez la dans votre agenda. 

WEEK—END 
PAELLA 

Samedi 3 février 2018 

Dimanche 4 février 2018 
Paëlla à EMPORTER 

9,00 €uros 

AU RESTAURANT 
22,00 €uros 

 

 

 

 

 

 

 
Réservation avant le 2 février 

Kir 

Paëlla 

Plateau de fromages 

Dessert 

Week-end 
     FRUITS DE MER 

Samedi 20janvier 2018 

Dimanche 21 janvier 2018 
PLATEAU DE FRUITS DE MER 

à emporter 25 €uros 

AU RESTAURANT 
31,00 €uros 

 

 

 

 

 

 

Réservation avant le 19 janvier 

WeeK-END 
CHOUCROUTE DE LA MER 

Samedi 20 janvier 2018 

Dimanche 21 janvier 2018 
28,00 €uros 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 

Réservation avant le 19 janvier 

Kir 

Plateau de fruits de mer 

Plateau de fromages 

Dessert 

 

Kir 

Choucroute garnie 3 poissons, 

Crustacés et Beurre Blanc 

Plateau de Fromages 

Dessert 

 

Et 


