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I’HIHI:S Mw@@ Entrée + plat

: 1\, + dessert
au chelr ci-déssous ef-"‘ﬂ'[; i’éﬂ@ au cheix ci-désseus

= » i » :
.'-'-‘-llﬁ'éé (au chotx) H]_ﬁ'ée (au chotr)
’ 4
TOASTS DE RILLETTE AUX 2 SAUMONS MAISON "¢ FRICASSEE DE SUPIONS "
SALADE CAPRESE ® Salade verte, !JE!:_llEE séches, persillade
Tomate, mozzarella fraiche, asperges, chiffonnada: SALADE PERIGOURDINE®
de salade, huile dolive, vinaigre balsamigue, basilic, olives noires _ Salade, tomate, gésiers persillés, magret de canard
CARPACCIO DE BCEUF =" fumé, 3 médaillons de bloc de foie gras sur toast
Viande de beeuf marinée, parmesan, capres, olives, tomates FARANDOLE DE BRUSCHETTAS **
ASSIETTE DE CHARCUTERIE ® Gorgonzola/speck, saumon/chévre, copeaux parmesan
SALADE DE GESIERS ' SALADE MARINA %

Salade, tomate, citron, petites gambas, écrevisses,

Salade, t peiars, crodton r&ill . ' :
alade, tomate, geésiers, cralitons, persiliade moules, saumon fumé, persillade, flambée au cognac

> FOIE GRAS POELE
ik Foie gras, pommes, it de salade, déglacage au vinaigre
Plat chaud (v crois
: ,..-—'-——1 de framboise
ESCALOPE PAVAROTI POULET *
Fanee, jambon anc, mozzarella, tomate, creme p‘a‘r' C‘l‘&“ d (ﬁ“ Cﬂ‘_ﬂlrl'r"
ONGLET env. 250 g Sauce & framages * ou échalote IIIIII,.--l—""'-'------

FILET DE LIMANDE AU CITRON *% ENTRECOTE DE BCEUF SAUCE AU CHOIX
PIZZA AU CHOIX sauf bloc de foie gras FILET DE BCEUF SAUCE AU CHOIX
TORTELLONI ALLA SICILIANA *" DUO DE POISSONS SAUCE AU CHOIX *

Pates fourrées au beeuf, créme, marsala, champignons, Dorade et aigle fin
jamban cru TAGLIATELLE SCOLIQ H=#"

LIGUINE BASILIC SAUMON 7% Creme, St-Jacques, crevettes, moules, persilade flambees au whisky

saumon fumé, basilic, créme, tomates confites SUGGESTION DU MOMENT
CASARECCE DOLCE =" PIZZA AU CHOIX

Poulet, rred, citron, Bchalate, champignons, créme, vin blanc, chouletts

Dessert u chiv

oix)
p Q‘S‘Sﬁ“ e ASSIETTE DE FROMAGES®
- e CAFE GOURMAND ™
TARTE ‘mm ‘ggﬂ:ﬁ'ﬁ;;‘ H“E‘F" s TARTE CITRON MERINGUEE MAISON '25"
PANNA COTTA MAISON **
MOUSSE CHOCOLAT MAISON ™ MOUSSE CHOCOLAT MAISON "
£ TIRAMISU MAISONS" TIRAMISU MAISON *
i 2B0ULESDEGLACE® [3YCY 1= 1.].] 2 BOULES DE GLACES
: FROMAGEBLANC® P-P=P=<B=P@=8  FROMAGE BLANC
} SALADE DEFRUITS Bl  SALADE DE FRUITS

VIANDE SAUCE AU CHOIX : & fromages *, cépes |, échalote, marcha

SAUCE POISSON AU CHOIX : Citron °, oseilie °, ang
ACCOMPAGNEMENT : F

D pe ey Foamal s (@i iy fode Ll iy i iy iy oy et ot e gl
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PLAT DU JOUR OU
PLAT CHAUD

au cheix {:!.ﬁufl Fl'nﬁ.'
sur celffe carfe

e
ENTREE + DESSERT

au Cchelx sur ceffe carfe

13

ENTREE + PLAT

OU PLAT + DESSERT

au cheix sur ceftz carfe

15¢

ENTREE + PLAT
+ DESSERT

Gy cheix sur ¢tz carfe

ACCOMPAGNEMENT :
Pates ou frites ou

haricots verts ou riz

000V06O
@9@@@@@

AT A e el W YO L

al(é'm dq mldl

Uniguement. Sauf samedi, dimanche et jnuzs feries

gntree (v toiv

S
SALADE DE PATES MAISON ™

Tomates cerise, mozzarella, olives, thon, capres, mayonnaise maison

CARPACCIO DE BCEUF °

Viande de beeuf marinee, parmesan, capres, olives, citron, salade, tomates

TOASTS DE RILLETTE AUX 2 SAUMONS MAISON "%
BEIGNETS CALAMARS ™™

Salade, calamars frits, citron, mayonnaise maison
SALADE DE GESIERS'
BRUSCHETTAS

£ tartines de pain grillé, dés de tomate, huile d'olive, ail, persil, basilic
salade verte, speck [jambon italien fumé)

Ff(i'f‘ lﬁ‘[&"d (au chotx)

LIMANDE AU CITRON *
ONGLET env. 250 g *

Nature ou 5auce champignons ou sauce & fromages
LASAGNES MAISON ™58
ESCALOPE DE POULET PANEE SAUCE & FROMAGES '
PIZZA AU CHOIX ' sauf bloc de foie gras
CASARECCE CARBONARA ™
PLAT DU JOUR {voir ardoise]

? ‘?r_ﬁS'e"r (ay ¢hotx)
f.mﬁ--__._
TIRAMISU MAISON *"
TARTE CITRON MERINGUEE MAISON 257
FROMAGE BLANC ®
SALADE DE FRUITS FRAIS
PANNA COTTA MAISON "
DESSERT DU JOUR '
CREME BRULEE MAISON *"
MOUSSE CHOCOLAT MAISON ™
2 BOULES DE GLACE

Prin service compeis. Boissons non COmprises



Aos Bm ISSoNnS
» ASSIETTE DU PECHEUR *©

Dorade, Aigle fin, Saint-Jacques, persillade, créme, flambes au wmskar

» TRID DE LAMER** 2
Dorade, Aigle fin, saumon, citron, basilic, tomates cerises

» GAMBAS DIAVOLD "+ -
Gambas décortiguées, sauce tomate, piment, vin blanc

» GAMBAS AU MIEL ** P A
Gambas décortiquées, miel, vinaigre de framboise, créme, sauce EDjE

» GAMBAS ALLA PANNA **
Gambas décortiguées, speck, deglaceé vin blanc, creme

» GAMBAS CURRY FOURME D'AMBERT "**
Gambas décortiquées, fourme dAmbert, curry, déglace vin blanc, créme

» SAINT-JACOUES DU CHEF **#* e
Cocktail de fruits de mer, Saint-Jacques, persillade, flambeas wmslw creme

» SAINT-JACQUES PINOCCHID ** =5
Champlgnons, noix de Saint-Jacques, persiliade, flambes whisky, creme

» SOLE AUX AMANDES OU MEUNIERE *"*

» POELEE DE GRENOUILLES *** e
Grenouilles sautées a la poéle, persillade

» POELEE DE SUPIONS 5% =7 2
Petites séches, persillade, poivrons

» DORADE MEUNIERE 5% . =
» DORADE ¥2 Sauce au choix Ay

» AIGLE FIN MEUNIERE *¢ ST SRt e e

» AIGLE FIN *"Sauce au choix =

SAUCE POISSON AU CHOIX : Citron °, oseille °, aneth °,
napolitaine *'"* [tomates cerises, olives, capres, oignons, vin blanc]

ACCOMPAGNEMENT : Pates ou frites ou haricots verts ou riz

— . S B00eE

2300€
19,00 €

2050 €

. 2200€

_2200€

. 200€

~2200€

2100 €
19,00 €

__1800€

_2100€

___2500€

20,00 €
2200 €




» ALDO MACCIONE "*" Tomate, fromage, jamban, lardons, cignons, tomates fraiches, persillade, parmesan__11,50 €

» AURELE **" Tomate, fromage, chorizo, merguez, ceuf, jambon ns50€
» CALABRIA "*" Tomate, fromage, champignons, poivrons, oignons, créme fraiche, jambnn muf 150 €
» CALZONE *5" Saufflé tomate, fromage, jambon, champignons, jaune d'eeuf 10,00 €
» CAMPAGNOLA **" Tomate, fromage, tomates fraiches, mozzarella, persillade, parmesan 10,50 €
» CELINE **" Tomate, fromage, jambon, lardons, oignons, euf, créme fraiche__ e RIgE
» CHRISTIANO **"= Tomate, fromage, sauman, citron D, e e
» CORSICA "*" Tomate, fromage, chorizo, chévre, polvrons____ 10,00 €
» DOLCE VITA **" Tomate, fromage, escargots, persillade, champignons, créme, tomates fraiches 12,00 €
» EXOTIQUE " Tomate, fromage, magret fumé, ananas, fromage, curry ___1Nnpoe
» FATINA *** Tomate, fromage, tomates fraiches, clives, anchois, mozzarella fraiche d- - TN E
» HAYAT *® Tomate, fromage, tomates cerises, mozzarella fraiche, basilic Lo Lt A-anie
» J0 **" Tomate, fromage, champignons, poivrons, oignons, poulet e A 1,00 €
» FROMAGI **" Tomate, fromage, bleu, Saint-Nectaire, chevre, origan  le 10,00 €
» MARGHERITA **" Tomate, fromage, arigan > ___BO0E
» MARIA **" Tomate, fromage, merguez, ceuf, creme fraiche. i 11,00 €
» NAPOLITANA =" Tomate, fromage, olives, anchois, capres. N AT ____10,00€
» NINO " Tomate, fromage, tomates cerises, chévre, miel o - Npoe
» NOLA "*" Tomate, fromage, jambaon italien, roguette, huile d'olive, mnalgre halsammue. parmesan___12,00 €
» ORIENTALE "*" Tomate, fromage, assortiment de fromages, merguez, oignons, cumin _N50€
» PAYSANNE " Tomate, fromage, lardons, oignans, camembert, ceuf, créme fraiche, origan ___NooE

» PECORAIA **" Tomate, fromage, fromage de chévre, lardons, origan — YA
» PINOCCHIO ***" Tomate, fromage, St-Jacques, persillade, cocktail de fruit de mer, gambas, citron__12,00 €
» PROSCIUTTO "> Tomate, fromage, jambon.____ e I DN 9,00 €
» REGINA **" Tomate, fromage, jambon, champignons o Ll 1000 €

» ROMED “*" Tomate, fromage, oignons, carpaccio de beeuf, roguette, huile trul‘nre, 'l.mEngrE baisamique, parmesan__ 11,50 €
» ROMAINE **" Tomate, fromags, chorizo, lardons, oignons, tomates fraiches, persillade, parmesan.__11,50 €
» SPECIALE CALZONE 5" Soufflé, tomate, fromage, champignons, jambon, chévre, créme fraiche, jaune dieuf 10,50 €

» TEDDY **" Tomate, fromage, viande de beeuf hachée, oignons, euf, persillade. S— 1
» THON ***2 Tomate, fromage, thon, cignons, olives, creme = T = YN
» TITI * Tomate, fromage, chorizo, merguez, lardons, jamban, oignons.. ns0 €
» TONY **" Tomate, fromage, champignons, chorizo, poivrans, oignons, origan_ . "N50€
» VEGETARIENNE =" Tomate, framage, asperges, poivrons, champignons, tomate_ Nnoo€

» Z0UZOU 1 Tomate, fromage, sauce barbecue, St-Nectaire, viande hachés, oignons, potatoes 12,00 €

Nos pizzas blanches s wine

» CHARLIE ** Crame, fromage, roquette, huile d'olive, vinaigre balsamique BN W r N v F -
parmesan, tomates cerises, jambon italien
» KOULDUC **" Souffié, créme, fromage, champignons, eeuf, créme fraiche, bloc de foie gras, fromage 13,00 €

» LYA *"™2 Crame, fromage, créme fraiche, saumon fumé, chévre, oignons, olives 1200 €

» PAUL **" Crame, fromage, poulet, persillade, tomates fraiches, Eantal . RS
» PERIGOURDINE **" Créme, fromage, magret de canard fume, bloc de foie gras, poivre ueﬁ.fmmge 13,00
» SPECIALE **" Créme, fromage, St-Nectaire, lardons, patatoes, créme fraiche, oignons, origan 11,00 €

» THERESA " Créma, fromage, créme fraiche, jambon, St-Nectaire, mozzarslla, emmental, origan 11,00 €



m’.s 251215 s,

» TRIS PASTA ROYAL (2 pers.) =" 33,00 €
3 sortes de pates au choix sur |a carte

» LASAGNE AU FOUR "MAISON" %" 11,50 €
Pur beauf

» TAGLIATELLE SAN GIACOMOD ™=*" 16,00 €

St-lacques, tomates cerises, ciboulette, vin blanc, créme
» TAGLIATELLE SCOLJQ "-5&0 16,50 €

St-lacques, crevettes, moules, persillade, creme
flambees whisky

» TAGLIATELLE ECREVISSES "+ 1500 €
Oueues decrevisses persillees, creme, flambees cognac

» TAGLIATELLE ALLA CARBONARA ™" 10,50 €
Lardons, creme, jaune d'ceut
» TAGLIATELLE VERDURE "*" 14,50 €

J Poélée de legumes, asperges vertes, tomates
=erises, pesto, roguette, copeaux parmesan

» TAGLIATELLE MASCARPONE **" 14,50 €
Créme, mascarpone, CEpes, parmesan
» CASARECCE ORIENTALE **" 1350 €

Poulet, charizo, poivrons, ciboulette, échalotes,
créme, vin blanc, épices
» CASARECCE ASPERGES "
Creme, asperges vertes, speck, gorgonzola
» CASARECCE DOLCE **" 1350 €
»Poulet. miel, citron, échalote, champignons, créme,
n blanc, ciboulette
» CASARECCE DI MARE ™" 12,00 €
Moules, tomates cerises, courgettes, ail, persil, vin blanc

14,00 €

» CASARECCE BUONGUSTAID ™7 14,50 €
Creme, asperges vertes, bioc de foie gras

» LINGUINE BASILIC SAUMON "= 1400 €
Saumon, basilic, créme, tormates confites

» LINGUINE STROMBOLI "*" 14,00 &

Créme, champignons, escargots, persillade,
flambees au whisky

» PENNE POULET COURGETTES ™"
Courgettes, tomates confites, émincés de poulet,
“giboulette, vin blanc

» PENNE AU CURRY =" 1200 €
Lardons, créme, curry, jaune dieuf, echalotes. vin blanc

LESE  LieE Bl il LeA s

13,00€

il

ok

» PENNE ALLA CHITARA **=7

1400 €
Lardons, oignons, persillade, deglace vin blanc, sauce
tomate, creme fraiche, mozzarella fraiche, cépes

» PENNE ARABIATE " 1200 €
Lardons, cignons, piments, vin blanc, sauce, tomate

» PENNE AU FOUR 70 noo<
Bolognaise, jambon, creme fraiche, mozzarella,
gratinee au four

» PENNE AUX & FROMAGES ™7 1050 €
Sauce & fromages
» PENNE ALLA BOSCAIOLA 57 1350 €

Champignons, jambon, persillade, sauce tomate,
créme fraiche, mozzarella, gratinée au four, petits pois

» SPAGHETTI ALLA BOLOGMNESE " 10,00 €
Juce bolognaise maison
AGHETTI LEA ™" nooE
Ail, piment, olives noires, huile
» SPAGHETTI AU PESTO ™" 1250 €
Pesto vert, tomates cerjses
» SPAGHETTI AU PESTO ROUGE ™" 1300 €

Pesto rouge, asperges vertes, olives noires

» TORTELLONI ALLA SICILIANA ¥=7 1450 €
Pates fourrées au heuf, créme, marsala,
W%t champignons, jambon cru
» TORTELLONI TROIS FORMAGGI =™ 1350 €

i

Pates fourrées au boeuf, parmesan, gorgonzola,
mozzarella, créme, noix, ciboulette

» TORTELLONI ALLA FIORENTINA **" 1550 €
Pates fourrées au boeuf, cepes, lardons, oignons,
persillade, créme, déglacé vin blanc

» GNOCCHI ALLA SAUCE GORGONZOLA '*" 13,00 €
Speck, gorgonzola, creme, gratines

» GNOCCHI ALLA VENEZIANA "**" 1300 €
Tomate, basilic, créme
» GNOCCHI ALLA CARBONARA **" 13,00 €

rdons, créme, jaune deuf
=

-




" Carte des Boissons



A.Bergére
Champagne Brut AOP

Deutz
Champagne Brut AOP

Nos Vins Blancs
Chambre dAmour “Moelleux”
Vin de France

Gayda “Figure Libre”
IGP pays d'Oc

¥ J Villa Mura
Soave DOC
Nos Vins Rosés

Chateau du Rouet "Teres Antique”
IGP Mediterranée

Roséfine
IGP Mediterranée

7 Domaine Jas d'Esclans
= Cotes de Provence AOP

Pic Saint Loup AOP

Reserve Vignier
Cabernet dAnjou AOP

Villa Mura

' § Bardolino DOC
Ca' De' Medici

/ j Lambrusco DOC

Présence de Soufre dans tous nos vins

12¢l 37.5cl

7€

12¢1  375¢cl

4€

4€

i€

12¢1 37.5¢l

4€

1€ 10€

el

50cl

19€

46€

56€

7cl

21€

19€

16€

el

I7€

19€

25€

21€

I7€

18€

17€

115€

150cl

150¢l

I8€



Nos Vins Rouges 12cl 37,5¢l

Vallée du Rhone
Vieux clocher Cites du Rhione AOQP 14€

Delas "Cuviée Saint Esprit”
Cotes du Rhone AOP 4

Chapoutier Crozes Hermitage AOP 16€

Delas "Domaine des Genéts"
Vacqueyras AOP

Private Gallery Lubéron AQP 4€

Val de Loire
Les Petits Grains
Saint Nicolas de Bourgueil AQP 12,50€

Languedoc
w2 Mas Haut-Buis
o "l Terrasses du Larzac AOP

Chateau Fontanche "Les Uyires” Saint Chinian AQP
Pic Saint Loup AOP

“Les Creisses” TP Pays d'Oc

Bordelais
Chiateau Loumelat
Cates de Blaye AOP

Chateau Haut Selve Graves AQP

Chateau Martet Sainte-Foy-Bordeaux AOFP

Italie
Mario Primo Piceini
[ [ Chianti DOCG

Villa Mura
§ § Bardoline DOC 4€ 10€

Villa Mura
| i Valpolicella DOC

Ca' De' Medici
] g Lambrusco DOC

Nos Vins en Carafe 25¢l 50c1
IGP du Vaucluse Blanc ou KRosé ou Rouge 3.50€ 6, 00€

30cl

19€

7acl

20€
28€

18€

23€

25€

18€
24€
32€

22€
29€

58€

21€

18€

19€

17€



Nos Apéritifs

Pression 1664 25cl
Pression 1664 50¢l
Desperados 33cl
Grimbergen

du moment 33cl
Heineken 33cl

Americano Maison  6¢l
Apéritif Maison 15cl
Campari 5cl
Cocktail sans alecool  13cl
Cocktail du moment 13cl
Spritz 15¢l

Kir 13¢l
{Miire, cassis, péche,
framboise, 'ﬂhE'tEfE]'.ll;‘j

Kir Pétillant 13cl
Gin - Vodka 4l
Jack Daniels 4cl
Clan Campbell 4cl
Malibu 4cl
Marsala Amande 4¢l
Martini 4cl
{Blanc, Rouge, Rozé)

Muscat 4cl
Porto 4cl
Ricard - Pastis 2cl
Suze 4el
Avéze 4cl

Nos Eaux Minérales

San Pellegrino 50cl
Vittel 50cl
Chateldon 75cl
San Pellegrino 100cl
Vittel 100cl
FRANCE

- Har-E©E, ARATaF FREEST

UASLES DAL COCE EST DANGEREL POUR LA SANTE, A CIONSOMER AVEC MODERATICH

3,20€
6,20€
4,30€

4,30€
3,50€

4,50€
4,50€
4,50€
3.20€
7,00€
6,50€
3,50€

4,00€

4,50€
6,00€
4,50€
5,00€
4,00€
4,50€

4,00€
4,00€
3,00€
4,00€
3,00€

3,00€
3,00€
3,00€
4,50€
4,50€

Nos Digestifs

Amaretto 4el
Bailey's 4cl
Calvados 4cl
Get 27 4cl
Get 31 4¢l
Grand Marnier 4cl
Grappa 4cl
Cognac 4cl
Armagnac 4cl
Rhum Don Papa 4cl
Verveine 4cl
Poire 4cl
Limoncelo 4cl

H{]S Sﬂ'{t"& (sans aleool)

Coca Cola 33el
Coca Cola Zéro 33cl
Orangina 25¢cl
Lipton Ice Tea Péche 25¢l
Schweppes 20cl
{Agrumes ou Tonic)

Jus de Fruits Pampril 25¢l

{OQrange, ananas, ahricot, pemme,
ace, tomate, fraise, pamplemousse)

Sirop i l'eau 25¢l
Diabolo 25¢cl
Heineken 0.0 33cl

(sans alcool)

5,00€
5,00€
5,00€

5,00€
5,00€

5,00€
5,00€
5,00€
5,00€
6,00€
5,00€
5,00€
5,00€

3,50€
3,50€
3,50€
3,50€
3,00€

3,50€

1,20€
170€

3,50€

Nos Boissons Chaudes

Cafe
Décafeiné
Theé / Infusion

1,50€
1,50€
2,00€
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